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100% naturale
senza conservanti
senza coloranti
senza antibiotici
senza glutine
senza lattosio

MangalicaMangalica
Si chiama Mangalica ed è un raro e curioso

maiale lanoso come la pecora, le cui origini
sembra derivino da un incrocio fra il cinghiale ed
il maiale indiano sviluppatosi nel medioevo nella

regione dei Balcani.
La Società Agricola Il Pagliaio alleva in Italia il
mangalica, nei propri boschi sulle alte colline

della valle del Savio.
La vita rustica di cui gode, unita al lento e

naturale sviluppo di crescita, garantiscono a
questo maiale il massimo del benessere, e ne

determina un ottimo profilo nutrizionale: il
migliore fra tutte le varietà conosciute. La carne

del mangalica è caratterizzata da un alto
contenuto di grassi insaturi, antiossidanti

naturali e grassi omega-6 e omega-3 (il mangalica
è l’unico maiale a raggiungere il 72% di omega 3)

Il lardo del mangalica, particolarmente
raccomandato nelle diete chetogeniche, si

scioglie in bocca già a 37°; proprietà che non ha
uguali in nessun’altra razza.

La “marezzatura”, cioè la particolare infiltrazione
di grasso all’interno dei muscoli che molti

accostano come qualità al Kobe giapponese,
rende la carne tenerissima e perfetta per ogni

tipo di cottura e per la preparazione di prestigiosi
salumi: dal prosciutto crudo alle mortadelle

passando per i salami, le coppe, i lombetti, le
pancette.
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MEZZENAMEZZENA

Carne fresca di suinoCarne fresca di suino

Intero 50 - 55 kg
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TRONCHETTOTRONCHETTO  
carne fresca di suinocarne fresca di suino

Intero 13 - 13,5 kg
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PROSCIUTTOPROSCIUTTO
rifilato da salerifilato da sale

Intero 9 kg
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SPALLA E COLLOSPALLA E COLLO
con ossocon osso

Intero 12 / 13 kg
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LOMBO BOLOGNALOMBO BOLOGNA

Intero 3,5 / 4 kg
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POLPA DI SPALLAPOLPA DI SPALLA

Intero 3,5 / 4,5 kg
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CAPOCOLLO C/OCAPOCOLLO C/O

Intero 3,5 / 4 kg
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CAPOCOLLO S/OCAPOCOLLO S/O

Intero 3 / 3,5



CATALOGO 2024CATALOGO 2024

ARISTAARISTA

Intero 2,5 / 3 kg
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FILETTOFILETTO

Intero 0,20 kg
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COSTARELLECOSTARELLE

Intero 2,5 / 3 kg
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PANCETTA RIFILATA E STECCATAPANCETTA RIFILATA E STECCATA

Intero 4,5 / 5 kg
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PANCETTONEPANCETTONE

Intero 5 / 5,5 kg
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GUANCIALEGUANCIALE

Intero 1,6/ 1,8 kg
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LARDOLARDO

Intero 4,5/ 5 kg
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TOMAHAWKTOMAHAWK

Intero 4,5/ 5,5 kg
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FRENCH RACKFRENCH RACK

Intero 2,5/ 3 kg
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SALSICCIA FRESCASALSICCIA FRESCA  

1 kg 12 pezzi
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MORDAZZAMORDAZZA

Intero 7 kg
Trancio 0,5 / 1 kg
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COPPA DI TESTACOPPA DI TESTA  

Intero 3,5 kg
Trancio 0,5 / 1 kg
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PORCHETTAPORCHETTA

Intero 8 kg
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LARDO CONDITOLARDO CONDITO

Intero 3 / 3,5 kg
Peso trancio 0,3 / 0,5
Peso trancio 0,25
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PANCETTAPANCETTA

Intero 3,5 / 4 kg
Peso trancio 0,5 / 1 kg
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GUANCIALEGUANCIALE

Intero 1,2 / 1,4 kg
Peso trancio 0,6 / 0,7 kg
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SALSICCETTESALSICCETTE

0,5 kg
0,2 kg
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SALAMESALAME

Intero 0,5 kg
Trancio 0,2 kg
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CAPOCOLLOCAPOCOLLO

Intero 1,5 / 1,8 kg
Trancio 0,75 / 0,9 kg
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LOMBETTOLOMBETTO

Intero 0,8 / 1 kg
Trancio 0,5 / 1 kg
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PROSCIUTTO S/OPROSCIUTTO S/O

Intero 4,5 / 6,5 kg
Trancio 2,25 / 3,25 kg
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PROSCIUTTO C/OPROSCIUTTO C/O
24 mesi24 mesi

Intero 6,5 / 8 kg
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PROSCIUTTO C/OPROSCIUTTO C/O
36 mesi36 mesi

Intero 6,5 / 8 kg


